MENU & BUFFET VORSCHLAGE

¥
Bergbaude

Restaurant

seit 1992
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Karotten-Orangen-Suppe

kleiner bunter Salat mit Croutons

Hauptgerichte zur Auswahl (max. 3 Hauptgerichte)
Schweinelende im Speckmantel
Rostbratel mit Schmorzwiebeln

Schweineschnitzel oder Kalbsschnitzel
Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen in Sahnesofie
Hahnchenspielie
Steak von der Hahnchenbrust mit Krauterbutter
gebratenes Zanderfilet
Steak au Four

Beilagen zur Auswahl (max. 3 Beilagen)
Basmaftireis
Herzoginkartoffeln
Rosmarinkartoffeln
gebratene Serviettenklofscheiben
gemischte Gemudseplatte
Dill-Zitronensole
Pfeffersolie

Dessert zur Auswahl
Eis nach Karte
oder
Mouse au Chocolat
Wackelpudding (rot und grin)
marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne (saisonales Angebot)

loghurt Waldfrucht-Schicht Dessert




Festtags-Suppe

&

kleiner gemischter Beilagensalat

&

Zur Auswahl

Sauerbraten
Rinderroulade
Entenbrust oder Géansebrust
Schaufele (Sauerkraut)
Schweinebraten (Sauerkraut)
Wildschweinbraten
Gefiillte Schweinelende
Ochsenbrust mit MeerrettichsolRe

Es werden alle Braten mit Rotkohl, Thiringer KloBe und
hausgemachten Serviettenklo angeboten.

&

Eis nach Karte
oder
Dessert-Variation im Glas




MENU ZUR SPARGELZELT

Cremesuppe vom Spargel mit Kresse

&

Duett vom griinen und weilen Spargel mit Erdbeeren und Baguette

&

Zur Auswabhl

Schnitzel vom Kalb oder Schwein
Medaillons von der Lende
Lachs- oder Zanderfilet
Steaks vom Heimischen Rind
gebratener Kochschinken
Roher Schicken

Dazu reichen wir unseren Heimischen Spargel mit neuen Kartoffeln,
zerlassener brauner Butter und Sauce Hollandaise.

&

marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne




Kartoffel-Currycremesuppe mit Garnelenspield

&
Avocado-Mozzarella-Mango-Salat
Kartoffel-Doradentatar-5alat
Pikanter Hahnchenspiel auf buntem 5alat

&

Thymian-5enf-Roastbeef auf geschwenkten Bohnen mit Kartoffelgratin
an kraftiger Solke

oder

Heilbutt auf Rote-Bete-Kartoffelplree
an Zitronen-Wein-5chaum

oder
Blumenkohlsteaks mit feuriger Kasekruste auf cremigen Risotto
&
Marzipan-Mohn-Mousse

Tiramisu
Grielflammeri Schoko-Karamell
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Vorspeise
Festtags-Suppe
(am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
Bauernsalat
Kartoffelsalat mit Speck

Hauptgerichte

Schweinekrustenbraten
Gehacktesnester gefillt mit Pilzen und Kase Gberbacken
Rostbratl mit Rostzwiebeln
Steak au Four
Gemischte Gemiise-Platte

Beilagen
Herzoginkartoffeln
gebratene Serviettenklofscheiben
Sauerkraut
Sauce Hollandaise
Bratensolie vom Schwein

Kaseplatte
Schinkenplatte
Rohes Gehacktes
Brot und Britchen Auswahl
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Dessert
Obstplatte
Joghurt-Waldfrucht-Schicht Dessert




Vorspeise
Suppe nach Tagesangebot
{am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
Bauernsalat
Mediterraner Nudelsalat

Hauptgerichte
Rostbratl mit Réstzwiebel
Steak au Four
Hahnchenbrust in Paprikasahne Sole
Kalbsstreifen mit Bandnudeln, Cocktailtomaten und Rucola
Lachsfilet mit Krautern
vegetarischer Nudelauflauf

Beilagen
Rosmarinkartoffeln
Herzoginkartoffeln

Basmatireis
frisches Pfannengemise
Kriutersolie
Bratensofle

Schinkenplatte
Kaseplatte
Brot und Brotchen Auswahl

Dessert
Zitronencreme
Mouse au Chocolat




Vorspeise
Suppe nach Tagesangebot
(am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
Griechischer Salat mit Fetakase
Coleslaw (amerikanischer Krautsalat)

Hauptgerichte
Kalbs-Saltimboca
Schweinelende im Speckmantel
Hahnchenbrust in Paprikasahne Solie
Fruchtiges Curry-Kokos-Gemise (Vegan)
Lachsfilet mit Krautern

Beilagen
Rosmarinkartoffeln
Herzoginkartoffeln

Basmatireis
Bohnen im Speckmantel

frisches Pfannengemiise

Pfeffersofe

Weisweinsole

DER NEUE KLASSIKER

Kiseplatte
Gerdaucherte Fischplatte
Brot und Brotchen Auswahl

Dessert
Zitronencreme
Tiramisu
Obstsalat




Vorspeise
Karotten-Orangen-Suppe
(am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
Rote Beete-Apfel Salat
Bauernsalat

Hauptgerichte
Hahnchenbrust Steak
Schweinelende mit Tomate-Mozzarella Uberbacken
Schweineschnitzel
Spargel-Spinat-Quiche mit Feta
Lachsfilet unter der Krauterkruste

Beilagen
Basmatireis
Spatzle
gebratene Kartoffelecken
frisches Pfannengemiise
WeiRweinsole
Tomaten-Basilikum Sofle

Kaseplatte
Tomate-Mozzarella
Brot und Brotchen Auswahl

Dessert
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Obstsalat




Vorspeise
Tomatensuppe mit Sahnehaube
(am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
bunter Brotsalat
Mediterraner Nudelsalat

Hauptgerichte
Cordon bleu vom Schwein
Hahnchenbrust in fruchtiger Paprikasahne Sofe
Schweinelende mit Tomate-Mozzarella iberbacken
Gebratene Zanderfilet
Fruchtiges Curry-Kokos-Gemise (Vegan)

Beilagen
Rosmarinkartoffeln
hausgemachte KloRtaler
Basmatireis
frisches Pfannengemise
Dill-Zitronensofie
Pfeffersole

Kaseplatte
Antipasti Platte
Brot und Brétchen Auswahl

Dessert
Zitronencreme im Glas
Joghurt-Waldfrucht-5chicht Dessert




Vorspeise
Maronencreme Suppe oder Kirbis-Ingwer-5uppe
(am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
bunter Brotsalat
Rindfleischsalat

Hauptgerichte
Cordon bleu vom Schwein
Wildschweinragout mit Pilzen
Kalbsstreifen mit Bandnudeln
(Rucola, Filzen, Cherrytomaten)
Pilz-Quiche (vegetarisch)
gebratenes Zanderfilet

Beilagen
Herzoginkartoffeln
Basmatireis
gebratene ServiettenkloBscheiben
frisches Pfannengemise
Dill-ZitronensoRe

Bruscetta mit Tomaten und Pilzen
Kaseplatte
Brot und Brétchen Auswahil

Dessert
Tiramisu
Obstsalat




Vorspeise
Rinderkraftbriihe mit Fleisch und Gemiise
(am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
bunter Nudelsalat
Spitzkohlsalat mit Apfeln und Walniissen

Hauptgerichte
Kassler im Blatterteigmandel
Hirschbraten
Schweinefilet im Krauter-Speckmantel
Hahnchenbruststreifen in Pilz-Paprika Sahnesole
Lachsfilet im Sesammantel
Wintergemuse-Pfanne mit Feta

Beilagen
Sauerkraut
gebratener Rosenkohl
Basmatireis
hausgemachter Serviettenklol3
gebratene Kartoffelecken
Weillweinsole
Wildrahmsolie

geraucherte Fischplatte
Kaseplatte
Brot und Brotchen Auswahl

Dessert
Apfelmus-Tiramisu
Obstsalat




Vorspeise
Suppe nach Saison (am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
Griechischer 5alat mit Fetakdse
Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Mediterraner Nudelsalat

Hauptgerichte
Gefillte Crepe
(Rucolacreme, Salat, Champignons, Couscous)
Fruchtiges Curry-Kokos-Gemise
Servietten-Spinat-Nocken
(in Salbeibutter, Cherrytomaten, Parmesan)
Gemiise-Auflauf
Gefiillte Zucchini mit Feta dberbacken

Beilagen
Rosmarinkartoffeln
Basmatireis
frisches Pfannengemiise
TomatensoRe

Kaseplatte
Tomate-Mozzarella
Brot und Brotchen Auswahl

Dessert
Obstsalat
Joghurt-Waldfrucht-5chicht Dessert




Vorspeise
Suppe nach Saison (am Gast serviert)

Salate
Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings
Bauernsalat
Krautsalat
Gurkensalat
Tomatensalat

Hauptgerichte
fruchtiges Curry-Kokos-Gemiise
Wirsing-Pilz-Packchen
cremiges Pilzrisotto
Zucchini-Auflauf
Gemusestrudel
Falafel
(Kichererbsen)

Beilagen
Basmatireis
Tomatensole
Curry-Kokos-Sole
Gemuseplatte

Dessert
Obstsalat
Panna Cotta




Dressing-Auswahl

Vinaigrette
Balsamico-Dressing
Krauter-Dressing
Senf-Honig-Dressing
Joghurt-Dressing

Dessert-Auswahl

Erdbeercreme
Vanillecreme
Gatterspeise (rot/grin)
Tiramisu
Joghurt-Waldfrucht-5chicht
Zitronencreme
Mousse au Chocolat
Grielflammeri
Panna Cotta
Creme brulee
marinierte Erdbeeren (Saison bedingt)
Himbeergritze mit VanillesolRe
Mugatcreme mit gebrauntem Baiser
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